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Menu « Dégustation »
Ce menu dégustation vous est proposé pour I'ensemble des convives

Carpaccio de Saint-Jacques
Au sel de café et huile d’olive vierge, salade de pommes de terre roseval
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Foie gras de canard
En lobe, salade de jeunes pousses, noisettes toastées et sauce Cumberland
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(Euf bio parfait
A l"avocat, mimolette ancienne et Ghoa Cress
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Champignons poélés
Au beurre persillé, raisins, figues et noix, crispy oignons
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Rouget Barbet
Saisi, mousseline de chou-rave pomme orange et bouillon a Iail
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Filet de boeuf
Roti a la sauce forestiere, polenta crémeuse aux cepes et confit d’échalotes
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Citron
Meringué et sablé a I'huile d’olive
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Fondant « Maison Blanche »
Au chocolat noir

Menu « Dégustation » 5 plats 95 €
Menu « Dégustation » 6 plats * 125 €

Prix nets, service compris. Le restaurant n’accepte plus les cheques.
L’heure limite de prise de commande est 22h30 et 21h30 le vendredi et samedi.

maisonblanche
paris




